
SUSHI SAIKO

Japansk Restaurant og Takeaway
Sushi • Sticks • Varme Retter • Supper • Salater • Japanske Specialiteter

C h r i s t i a n s h a v n

Danmarks første sushi restaurant 

med Økologimærket

Restaurantkort 
Dine in 



 Menuer	
 

G - indeholder gluten
L - indeholder laktose
N - indeholder nødder
S - indeholder skaldyr
V - vegetar
VV - vegansk
Vi oplyser gerne om allergener 
og indholdsstoffer - spørg bare.

Vegan menu   24 stk.
 

8 avokado hosomaki
8 garden roll uramaki

6 veggie futomaki 
2 tofu nigiri 

G L V 

361,-

Gourmet menu   30 stk.
 
8 gourmet nigiri (2 lime curd, 2 maguro tataki, 2 Hammachi tataki, 2 ikura gunkan), 
16 kaburi maki (8 red dragon, 8 orange dragon), 
6 ebi katsu futo maki  
G S 

899,-

Alle sushi retter serveres med ingefær 
og wasabi.



 Menuer
 

Hokkaido menu   30 stk.
 

6 nigiri (2 laks, 2 tun, 2 reje), 
24 ura maki (8 spicy tuna, 8 N.Y., 8 crispy ebi)

G S 

615,-

Saiko classic   12 stk.
 
4 nigiri (2 laks, 2 tun), 
8 crispy ebi ura maki
                                 G S 

                       
                        285,-

Hammachi menu   12 stk.
 

4 hammachi nigiri, 
8 iki ura maki

miso suppe
G

341,-



 Menuer	
 

Nigiri menu   8 stk.
 

2 shake N.Y., 
2 mexican shake, 

2 tun, 
2 reje

S 

313,-

Maguro menu   12 stk.
 

8 tun ura maki,
2 tun sashimi

2 tun nigiri
G

370,-

Shake menu   12 stk.
 
2 laks nigiri 
2 laks sashimi 
8 lakse ura maki
1 miso suppe
G

365,-



 Menuer
 

Mixed sushi box 12 stk.

2 reje nigiri, 
1 lakse nigiri,
1 tun nigiri, 

4 spicy salmon maki
4 spicy tuna maki 

S

280,-

Salmon sushi box 12 stk.

4 laks nigiri, 8 lakse ura maki

280,-

Tuna sushi box 12 stk.

4 tun nigiri, 8 tun ura maki

290,-



 Forretter
 

Ebi fry
	  
dybstegte, pankopanerede 
tigerrejer på spyd (4 stk.) 

med wasabicreme
sauce
G S

179,-

Edamame

dampede og 
saltede 
sojabønner 
med lime
VV 

59,-

Spicy edamame

dampede og saltede 
sojabønner med 
lime og chili
VV 

65,-

Katsu bites

sprøde dybstegte 
kyllingebryst stykker, 
serveres med spicy mayo
G 

179,-



 Forretter
 

Tun tempura

dybstegt krydret tun, 
kimchi, asparges og 
koriander i japansk 
tempuradej, 
serveres med 
wasabicreme 
sauce
G L		

249,-

Springrolls
	  
med laks, mango, 
seven spices og 
blommemayo 
G

199,-

Rispapir rulle

 med blandet salat og 
wasabicreme sauce

vælg mellem: 
tigerrejer 

 laks  
L (S)

199,-

Gyoza

dumpling med 
kyllinge- eller 

vegetarfyld, 
serveres med 
blommemayo

G (V)

99,-



 Forretter
 Miso suppe

misosuppe med 
tang, tofu, 
forårsløg og 
enoki svampe 
G VV 

60,-

Ris

sushiris
VV

65,-

Sakana miso suppe

misosuppe med 
fisk, tang, tofu, 

forårsløg og 
enoki svampe 

(stærk) 
G

75,-

Kimchi

marinerede og 
syltede rodfrugter 
med stærke 
koreanske 
krydderier
VV 

59,-



 Salater
 

Tangsalat

VV 

75,-

Sashimi salat

laks, tun, 
edamame bønner, 
rodfrugtsstrimler 
og ponzu dressing

449,-



 Nigiri
   2 stk.

Maguro
tun

79,-
Shake

laks

75,-

Maguro 
tataki
let grillet, krydret 
tun, toppet med 
marineret løg

85,-

Mexican 
shake
laks med 
avocado og 
sesam

85,-Shake N.Y.
flamberet laks 

med hvidløg

79,-

Ebi
tigerreje
S

79,-

Hammachi
hvid tun

79,-

Hammachi 
tataki
let grillet, krydret hvid
tun, toppet med marineret løg

85,-



 Nigiri
   2 stk.

Tofu 
G VV

69,-

Avocado 
VV

69,-

Shake 
classic
flamberet laks 
med urter og 
trøffel-teriyaki 
sauce

85,-

Unagi
grillet ål 

med teriyaki 
sauce

G

89,-

Shake 
tataki
let grillet, 

krydret laks, 
toppet med 

marineret løg

85,-

Ikura 
gunkan
ørredrogn

99,-

Shake 
lime curd
flamberet laks, 
toppet med 
lime curd og 
lime

85,-



 Ura Maki
    8 stk.

San Francisco
laks, flødeost og agurk, 
toppet med ørredrogn
L
149,-

Crispy lobster
dybstegt hummerkød og agurk, 
toppet med teriyaki sauce
G S
249,-

Strawberry salmon
laks, jordbær, avocado og flødeost
L
135,-

Garden
crispy asparges, agurk, avocado, 
flødeost, hvidløg og lime
G L V
119,-

Shake kori
laks og koriander, 
toppet med urter
135,-

Tuna kori
tun og koriander, 
toppet med urter
135,-



Ura Maki
8 stk.

Spicy salmon
laks, avocado, agurk og spicy 
mayo, toppet med chili strimler
135,-

Spicy tuna
tun, avocado, agurk og spicy 
mayo, toppet med chili strimler
135,-

Crispy ebi	
dybstegt tigerreje og agurk, 
toppet med ristede sesamfrø
G S
135,-

Scallop roll
grillet kammusling, toppet 
med teriyaki sauce og urter
S
149,-

Crispy chicken
dybstegt paneret kylling, agurk, 
toppet med urter
G
135,-

Iki 
kingfish, avocado, agurk, toppet 
med urter
135,-



 Kaburi Maki
   8 stk.

 Ura Maki
    8 stk.

N.Y.
laks, avocado, agurk og hvidløg

135,-

Volcano
dybstegt tigerreje 

og salat, toppet 
med stærk chili 
sauce og seven 

spices
G S

135,-

Norwegian
dybstegt asparges, agurk, avocado 
og hvidløg, toppet med flamberet 

laks og ørredrogn
G

249,-

Saiko
dybstegt tigerreje og agurk, 
toppet avocado og sesam

G S
249,-

White 
dragon 
dybstegte tigerrejer, 
agurk, toppet med 
kingfish, urter og 
lime
G S 
249,-

Original 
grillet ål, og agurk, 
toppet med avocado 
og teriyaki sauce
G
249,-

Haru 
laks og reje, toppet med urter

135,-



 Kaburi Maki
8 stk.

Orange dragon
dybstegt tigerreje og avocado, toppet 

med laks og lime
G S

249,-

Red dragon
dybstegt tigerreje og avocado, toppet 
med tun, seven spices og chili mayo

G S
259,-

Black dragon
asparges og avocado, toppet med grillet 

ål og teriyaki sauce
G

299,-

Gaijing
dybstegt tigerreje og salat, toppet med 

flamberet laks og teriyaki sauce
G S

249,-

Rainbow
dybstegt tigerreje og agurk, 

toppet med avocado og forskellig fisk
G S

249,-

Green dragon
asparges, avocado og agurk, toppet 

med avocado og seven spices
VV

159,-



 Futo Maki
    6 stk.

Ebi katsu
dybstegt tigerreje, asparges og spicy mayo, 

topped med teriyaki sauce
G S 

149,-

Veggi katsu
sprød dybstegt asparges, svampe og sugar snaps, 

toppet med teriyaki sauce
G VV  
139,-

Toriniku katsu 
dybstegt paneret kyllingebryst, 

salat og spicy mayo
G

149,-

Spider katsu 
dybstegt softshell krabbe, mango, 

toppet med teriyaki sauce
G S 

199,-



 Hoso Maki
 8 stk.

Shake futo maki
laks, flødeost og salat

L  
149,-

Veggie futo maki
tofu, salat, kimchi, avocado og agurk

G VV  
109,-

Avocado
VV  
65,-

Agurk 
VV  
60,-

Shake
laks
79,-

Tekka
tun

85,-



 Sashimi
 

Sashimi 6 stk. 
vælg mellem laks eller tun

299,-

Poke
laks og tun, avocado, edamame, 
tangsalat og kimchi
G

369,-
Chevichi
lakse og tun 
terninger, 
avocado, løg, 
lime, chilli, 
koriander og 
ponzudressing

449,-



 Sashimi
 

Sashimi maki
6 stk., vælg mellem laks eller tun, med 
avocado og asparges, uden noritang

299,-

Sashimi menu
12 stk. blandet rå fisk og 6 stk. sashimi maki

699,- 



 Yakitori
   2 stk. 

Chicken satay
kokosmarineret kylling, 
toppet med satay sauce

N
125,-

Tenderloin satay
kokosmarineret oksemørbrad, toppet med satay sauce

N
149,-

Tenderloin & onion
oksemørbrad, løg og hvidløg 

149,-



 Yakitori
 2 stk. 

Chicken meatballs
kyllingekødboller, toppet 

med teriyaki sauce
125,-

Scallop
kammusling, toppet 
med teriyaki sauce

S
199,-

Chicken teriyaki
kyllingebryst, toppet med teriyaki 

sauce og sød chilli mayo
125,-



 Varme Retter
 

Teriyaki 
teishoku

marineret kylling, 
stegt med blandede 

grøntsager og trøffel-teriyaki 
sauce, serveres med ris

349,-

Yakinikku

oksemørbrad marineret med 
yakinikku sauce og stegt med 

blandede grøntsager og 
trøffel-teriyaki sauce, 

serveres med ris

399,-

Yaki nudles 

wokstegte nudler med 
blandet grønt samt 

trøffel-teriyaki sauce
G

349,-
vælg mellem 

kylling, oksemørbrad 
eller vegansk  (VV)



vælg mellem 
kylling, oksemørbrad 
eller vegansk  (VV)

 Sauces
 

Soya sauce VV
Wasabi V
Ingefær VV 
Trøffel-teriyaki sauce VV
Chilli mayo V
Sød chilli mayo V
Satay dip N VV
Blomme mayo V
Gomma dressing – sesam sauce G V
Wasabicreme sauce – creme fraiche med wasabi L V 20,-



Sankt Annæ Gade 3,B  •  Christianshavn  •  1416 Kbh K  •  tel. 61 68 61 15 
eller 71 74 97 35  •  info@sushi-saiko.com  •  www.sushi-saiko.com
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* økologisk sushi

* bæredygtig certificeret fisk 

* økologiske råvarer

* miljøvenlig emballage 


